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ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА 
Нормативно-правовые основы разработки основной профессиональной образовательной программы 
Основная профессиональная образовательная программа среднего профессионального образования - комплекс нормативно-методической документации, регламентирующий содержание, организацию и оценку качества подготовки обучающихся и выпускников по профессии  35.01.23 Хозяйка (ин) усадьбы.

Нормативную правовую основу разработки основной профессиональной  образовательной программы (далее - программа) составляют: 

-  Федеральный закон «Об образовании в Российской Федерации» от 29 декабря 2012 г. N 273-ФЗ; 

- Федеральный государственный образовательный стандарт среднего профессионального образования по профессии  112201.01 (35.01.23) Хозяйка (ин) усадьбы, утвержденный Приказом Министерства образования и науки Российской Федерации  от 2 августа 2013 г. N 723, зарегистрирован в Минюсте России 20 августа 2013 г. N 29625;
- Федеральный государственный образовательный стандарт среднего профессионального образования по профессии 100701.01 (38.01.02) Продавец, контролер-кассир, утвержденный Приказом Министерства образования и науки Российской Федерации  от 2 августа 2013 г. N 717, зарегистрирован в Минюсте России 20 августа 2013 г. N 29470;
- Федеральный государственный образовательный стандарт 
среднего профессионального образования по профессии 262005.04 Скорняк
 от 2 августа 2013 г. N 775, зарегистрирован в Минюсте России 20 августа 2013 г. N 29468;
-  Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 14 июня 2013 г. № 464 «Об утверждении Порядка организации и осуществления образовательной деятельности по образовательным программам среднего профессионального образования»,

 - Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации (Минобрнауки России) от 18 апреля 2013 г. N 291 "Об утверждении Положения о практике обучающихся, осваивающих основные профессиональные образовательные программы среднего профессионального образования".

1. Характеристика профессиональной деятельности выпускников и требования к результатам освоения  программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих 

1.1. Характеристика профессиональной деятельности выпускников
Область профессиональной деятельности выпускников: 

- выполнение  работ по производству и учёту сельскохозяйственной продукции, её кулинарная обработка в сельской усадьбе (сельском домохозяйстве, на ферме).

Объекты профессиональной деятельности выпускников:

имущество, в т.ч. земельный и коллекционный участок, приусадебное хозяйство и надворные постройки в сельской усадьбе;

сельскохозяйственные животные и продукция животноводства;

сельскохозяйственные культуры и продукция растениеводства;

сельскохозяйственные машины и механизмы, оборудование;

пищевые продукты, посуда, инструменты и оборудование для приготовления пищи;

обязательства, финансовые и хозяйственные операции в сельской усадьбе;

технологические процессы производства и кулинарной обработки сельскохозяйственной продукции.

1.2 .  Требования к результатам освоения основной профессиональной  образовательной программы

В результате освоения  программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих обучающиеся должны овладеть следующими основными видами профессиональной деятельности (ВПД), общими (ОК) и профессиональными (ПК) компетенциями. 

Общие компетенции
	Код
	Наименование общих компетенций

	ОК 1.
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

	ОК 2. 
	Организовывать собственную деятельность, исходя из цели и способов ее достижения, определенных руководителем.

	ОК 3. 
	Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы.

	ОК 4. 
	 Осуществлять поиск информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.

	ОК 5.
	Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.

	ОК 6.
	Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами.

	ОК 7. 
	Организовать собственную деятельность с соблюдением требований охраны труда и экологической безопасности.

	ОК 8.
	Осуществлять денежные операции

	ОК 9.
	Добиваться соблюдения своих социально-трудовых прав в рамках закона.

	ОК 10. 
	Исполнять воинскую обязанность, в том числе с применением полученных профессиональных знаний (для юношей).


Дополнительные общие компетенции
	Код
	Наименование общих компетенций

	ОК.11
	Соблюдать правила реализации товаров в соответствии с действующими санитарными нормами и правилами, стандартами и Правилами продажи товаров.


Основные виды профессиональной деятельности и профессиональные компетенции

	Код
	Наименование видов профессиональной деятельности и профессиональных компетенций

	ВПД. 1
	Уход за сельскохозяйственными животными, производство, хранение и переработка продукции животноводства в сельской усадьбе.

	ПК 1.1
	Планировать животноводческие работы в сельской усадьбе

	ПК 1.2
	Выполнять механизированные и немеханизированные работы по уходу за сельскохозяйственными животными в сельской усадьбе

	ПК 1.3 
	Вести технологический процесс приготовления и раздачи кормов с использованием сельскохозяйственных машин и оборудования.

	ПК 1.4 
	Осуществлять доение коров с соблюдением необходимых зоогигиенических и ветеринарных требований

	ПК 1.5 
	Проводить подготовку продукции животноводства к реализации или использованию

	ПК 1.6 
	Осуществлять переработку молока в сельской усадьбе

	ПК 1.7 
	Осуществлять переработку мяса в сельской усадьбе

	ВПД. 2
	Производство, хранение и переработка продукции растениеводства в сельской усадьбе

	ПК 2.1
	Планировать работы в саду, огороде, плодовом питомнике.

	ПК 2.2
	Выращивать сельскохозяйственные культуры в сельской усадьбе в открытом и закрытом грунте в соответствии с агротехнологиями.

	ПК 2.3. 
	Проводить уборку и первичную обработку урожая сельскохозяйственных культур.

	ПК 2.4. 
	Хранить продукцию растениеводства в сельской усадьбе

	ПК 2.5. 
	Проводить подготовку продукции растениеводства к реализации или использованию.

	ПК 2.6. 
	Заготавливать плоды, ягоды, овощи, грибы.

	ВПД. 3
	Кулинарное приготовление пищи и контроль качества блюд.

	ПК 3.1
	Составлять однодневный и перспективный заказ на продукты в соответствии с потребностями лиц, проживающих в сельской усадьбе.

	ПК 3.2
	Подготавливать к работе и убирать рабочее место, помещение, оборудование для приготовления пищи

	ПК 3.3.
	Выбирать и обрабатывать качественное сырьё для приготовления пищи и напитков средней сложности с учётом их энергетической ценности.

	ПК 3.4.
	Приготавливать горячие, холодные блюда, закуски, напитки и изделия из теста.

	ПК 3.5.
	Порционировать и подготавливать блюда для подачи.

	ПК 3.6.
	Готовить помещение для приёма пищи, сервировать стол.

	ВПД .4
	Ведение оперативного учёта имущества, обязательств, финансовых и хозяйственных операций в сельской усадьбе.

	ПК 4.1.
	Проводить учёт объёма готовой продукции, расходов сырья, материалов, топлива, энергии, потребляемых в сельскохозяйственном производстве сельской усадьбы.

	ПК 4.2.
	Проводить учёт приобретённой продукции по отраслям

	ПК 4.3.
	Анализировать хозяйственно-финансовую деятельность сельской усадьбы.


Дополнительные виды профессиональной деятельности и профессиональные компетенции

	Код
	Наименование видов профессиональной деятельности и профессиональных компетенций

	ВПД.5
	Подготовка шкурок к раскрою.

	ПК.5.1.
	Производить сортировку шкурок по видам, размерам и группам пороков.

	ПК.5.2.
	Производить наборку шкурок на изделия.

	ПК.5.3.
	Выполнять подготовительные операции: увлажнение, пролежку, ручную расправку.

	ВПД.6
	Выявление и удаление пороков шкурок.

	ПК 6.1.
	Выявлять пороки волосяного покрова и кожевой ткани шкурок.

	ПК 6.2.
	Выполнять удаление пороков различными способами.

	ПК 6.3.
	Выявлять основные причины брака, возникающие при удалении пороков, устранять их и предотвращать возможности их возникновения.

	ВПД.7
	Раскрой шкурок в скроя простыми и сложными методами.

	ПК.7.1.
	Определять необходимый метод раскроя для конкретного вида полуфабриката.

	ПК.7.2.
	Выполнять раскрой шкурок простыми методами.

	ПК.7.3.
	Выполнять раскрой шкурок сложными методами.

	ПК.7.4.
	Выполнять сшивание раскроенных шкурок в скроя.

	ВПД.8
	Изготовление скроев.

	ПК.8.1
	Выполнять сшивание раскроенных шкурок в скроя.

	ПК.8.2.
	Определять качество готовых скроев, наличие дефектов визуально и органолептическими методами.

	ПК.8.3.
	Выполнять операции по чистке и отделке готовых скроев.

	ПК.8.4.
	Определять с помощью контрольных лекал соответствие скроев фасону и размеру и выполнять осноровку скроев.

	ВПД.9
	Продажа продовольственных товаров

	ПК.9.1.
	Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары.

	ПК.9.2
	Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку.

	ПК.9.3.
	Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров.

Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров.

	ПК.9.4.
	Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.

	ПК.9.5.
	Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования.

	ПК.9.6.
	Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей.

	ПК.9.7.
	Изучать спрос покупателей.


2. Характеристика подготовки по  профессии

2.1. Нормативные сроки освоения программы 

Нормативный срок освоения программы при очной  форме получения образования:

– на базе среднего (полного) общего образования – 1 год 10 месяцев;

– на базе основного общего образования – 3 года 5 месяцев.
Изменения: 

2.2. Рекомендуемый перечень возможных сочетаний профессий рабочих, должностей служащих по Общероссийскому классификатору профессий рабочих, должностей служащих и тарифных разрядов (ОК 016-94):

При формировании основной профессиональной образовательной программы подготовки по профессиям СПО  предусмотрено сочетание  нижеперечисленных профессий.

1. Учётчик – оператор машинного доения

2. Учётчик - плодоовощевод 

3. Учётчик – повар
Кроме того, с учётом компактного проживания малочисленных народов Крайнего Севера, в целях сохранения национальных промыслов, на основании запросов работодателей и саамских общественных организаций за счёт вариативной части стандарта по профессии, введены дополнительно 2 квалификации, не включенные в стандарт:

Швея (в сырейно-красильных и скорняжных цехах)

Продавец продовольственных товаров

