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1. ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА
	Настоящая рабочая программа учебной и производственной практики является частью профессионального модуля ПМ. 06 Продажа продовольственных товаров  основной профессиональной программы в соответствии с ФГОС профессии СПО 35.01.23 Хозяйка(ин) усадьбы в части освоения основного вида профессиональной деятельности в сельской усадьбе.
	Основанием для разработки данной программы являются следующие документы: 
- Федеральный государственный образовательный стандарт по профессии среднего профессионального образования 35.01.23 Хозяйка(ин) усадьбы, утвержденного приказом Министерства образования и науки РФ от 02.08.2013 г. № 717, зарегистрированного в Минюсте РФ от 20.08.2013 г. регистрационный № 29625; 
- Перечень профессий СПО, утвержденный приказом Министерства образования и науки РФ от 02 августа 2013 г. № 717; 
- Единый тарифно-квалифицированный справочник; 
- Разъяснения /И.М. Реморенко/ по формированию примерных программ профессиональных модулей среднего профессионального образования на основе Федеральных государственных образовательных стандартов  среднего профессионального образования. 
- Положение ГАОУ МО СПО «СНК» об учебной и производственной практик обучающихся, осваивающих основные профессиональные образовательные программы среднего профессионального образования, утвержденное приказом Министерства образования и науки РФ.
По избранной профессии рабочей программой предусмотрена учебная и  производственная практика.
Учебная и производственная практика организуется: 
	- для формирования у обучающихся первоначальных практических профессиональных умений в рамках модуля по основному виду профессиональной деятельности «Продажа продовольственных товаров» организуется учебная и производственная практика;
	- для обучения трудовым приемам, операциям и способам выполнения трудовых процессов, характерных для соответствующей профессии и необходимых для последующего освоения ими общих и профессиональных компетенций;
	- для освоения рабочей профессии.
	Учебная и производственная практика проводится на предприятиях под руководством мастера производственного обучения. Для обучения трудовым приемам мастером производственного обучения создается методическое сопровождение.  На эту подготовку учебными планами отводится 144 часа учебной практики, 144 часа производственной практики, в период ее прохождения, обучающийся должен не только хорошо знать изучаемый материал, но и приобретать определенные практические навыки в решении технологических и организационных вопросов.














2. ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ ПРАКТИКИ
2.1.  Цели практики 
2.2. Закрепление и совершенствование приобретенных в процессе обучения профессиональных умений обучающихся по изучаемой профессии, развитие общих и профессиональных компетенций, освоение современных производственных процессов, адаптация обучающихся к конкретным условиям деятельности организаций различных организационно-правовых форм. 
Закрепление и расширение теоретических и практических знаний, полученных за время обучения и приобретение практических навыков в будущей профессиональной деятельности или в отдельных ее разделах. Эта цель достигается самостоятельной работой студентов под руководством мастера производственного обучения учебной и производственной практики.
	2.3. Задачи учебной практики.
2.4. -  Ознакомиться с содержанием основных работ и исследований, выполняемых на предприятии или в организации по месту прохождения практики;
- освоить приемы и методы осуществления приемки товара по количеству,  в  соответствии  с инструкциями по приемке товара;
- участвовать в конкретном производственном процессе или исследовании;
- осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования;
- осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку;
- изучать спрос покупателей;
- усвоить приемы, методы и способы обработки, представления и интерпретации результатов проведенных исследований.
2.5. Иметь представление:
-  по обслуживанию покупателей и продажи различных групп продовольственных товаров.
2.6. Знать:
- классификацию групп, подгрупп и видов продовольственных товаров;
- особенности пищевой ценности пищевых продуктов;
- ассортимент и товароведные характеристики основных групп продовольственных товаров;
- показатели качества различных групп продовольственных товаров;
- дефекты продуктов;
- особенности маркировки, упаковки и хранения отдельных групп продовольственных товаров;
- классификацию, назначение отдельных видов торгового оборудования;
- технические требования, предъявляемые к торговому оборудованию;
- устройство и принципы работы оборудования;
- типовые правила эксплуатации оборудования;
- нормативно-технологическую документацию по техническому обслуживанию оборудования;
- Закон о защите прав потребителей;
 	- правила охраны труда	
2.7. Уметь: 
	- идентифицировать различные группы, подгруппы и виды продовольственных товаров (зерновых, плодово-овощных, кондитерских, вкусовых, молочных, яичных, пищевых жиров, мясных и рыбных);
- устанавливать градации качества пищевых продуктов;
- оценивать качество по органолептическим показателям;
- распознавать дефекты пищевых продуктов;
- создавать оптимальные условия хранения продовольственных товаров;
- рассчитывать энергетическую ценность продуктов;
- производить подготовку измерительного, механического, технологического контрольно-кассового оборудования;
- использовать в технологическом процессе измерительное, механическое, технологическое контрольно-кассовое оборудование.

   	2.8. Иметь практический опыт:
- обслуживания покупателей и продажи различных групп продовольственных товаров.
3. Практика направленна на приобретение следующих профессиональных умений и навыков: 
- умение использовать нормативные и правовые документы в своей профессиональной деятельности;
- знание ассортимента и потребительских свойств товаров, факторов, формирующих и сохраняющих их качество;
- знание видов, причин возникновения товарных потерь и порядка их списания; 
- умение оценивать соответствие товарной информации требованиям нормативной документации.
4.  При прохождении учебной практики студенты изучают следующие темы:
Непосредственное руководство практикой  учебной группы осуществляется мастером  производственного обучения. На протяжении всей практики мастер производственного обучения контролирует выполнение программы производственной практики обучающихся.
[bookmark: _GoBack]По итогам практики зачет получает обучающийся, прошедший практику, выполнивший индивидуальное задание должен подготовить дневник практики, презентацию и сообщение на 10-15 минут.
