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1. паспорт   рабочей  ПРОГРАММЫ  УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

Основы микробиологии, санитарии и гигиены 
1.1. Область применения программы
 Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по профессии СПО 112201.01 Хозяйка(ин) усадьбы
  Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована в дополнительном профессиональном образовании (на курсах повышения квалификации и переподготовки незанятого населения). 
1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: дисциплина входит в общепрофессиональный цикл.
1.3. Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:
В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:

– соблюдать правила личной гигиены и промышленной санитарии;
 – применять необходимые методы и средства защиты;
– дезинфицировать оборудование, инвентарь, помещение, транспорт;

– готовить растворы дезинфицирующих и моющих средств;
– микробиологические исследования продукции  и давать оценку полученным  результатам.
В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 
– санитарно-технологические требования к помещениям, оборудованию, инвентарю, одежд, транспорту;

–  правила личной гигиены работников;

– нормы гигиены труда;

 – классификацию моющих средств, правила их применения, условия и сроки их хранения;

– правила проведения дезинфекции инвентаря и транспорта, дезинфекции, дезинсекции, дератизации  помещений;                                             
– основные  типы пищевых отравлений и  инфекций, источники возможного заражения; 

– санитарные требования к условиям хранения сельскохозяйственного сырья и продукции.
1.4. Рекомендуемое количество часов на освоение программы дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося 74 часа, в том числе:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 50 часа;
самостоятельной работы обучающегося 24 часа.
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Основы микробиологии, санитарии и гигиены 
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	66

	Обязательная  аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	44

	в том числе:
	

	     Лекций, уроков
	44

	      Лабораторные и практические занятия
	0

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
Выполнение  рефератов
Создание  презентаций
Составление конспектов
	22

	Итоговая аттестация в форме зачета 


