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1. Сводные данные по бюджету времени (в неделях)

	Курсы
	Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам
	Учебная 

практика
	Производственная 

практика


	Промежуточная аттестация
	Государственная итоговая
аттестация
	Каникулы
	Всего

	I курс
	33 недели
	6 недель
	
	1 неделя
	
	12 недель
	52

	II курс
	33 недели
	6 недель
	
	2 недели
	
	11 недель
	52

	III курс
	9  недель
	7 недель
	21 неделя
	2 недели
	2 недели
	2 недели
	43

	Всего
	75 недель
	20 недель
	21 неделя
	5 недель
	2 недели
	26 недель
	147


Количество часов обязательной учебной нагрузки по курсам
	Курсы
	Количество часов в неделю

	I курс
	36

	II курс
	36

	III курс
	36


	
	2.1 План учебного процесса ППКРС 19.01.17  Повар, кондитер  на 2015-2018 уч.г.
	
	

	Учебные дисциплины
	   Индекс
	Наименование циклов, дисциплин, профессиональных модулей, МДК, практик
	Формы промежуточной аттестации
	Учебная нагрузка обучающихся (час.)
	Распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам  (час. в семестр)
	Распределение вариативной части
	Распределение компетенций

	
	
	
	
	Максимальная
	Самостоятельная работа
	Обязательная аудиторная
	I курс
	II курс
	III курс
	
	

	
	
	
	
	
	
	всего занятий
	в т. ч.
	1 семестр
	2 семестр
	3  семестр
	4 семестр
	5 семестр
	6 семестр
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	Лекций, уроков
	лаб. и практ. занятий
	17     нед.
	23     нед.
	17     нед.
	23      нед.
	17      нед.
	23     нед.
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17

	 
	О.00
	Общеобразовательный цикл
	6 З/ 12 ДЗ/ 9 Э
	3078
	1026
	2052
	1439
	48
	##
	406
	538
	424
	504
	180
	0
	 
	 

	Общие
	ОУД.ОБ.00
	Общеобразовательные учебные дисциплины (базовые)
	1 З/ 7 ДЗ/5 Э
	1647
	549
	1098
	705
	0
	##
	230
	307
	285
	276
	0
	0
	 
	 

	
	ОУД.ОБ.01
	Русский язык и литература, в т.ч.
	 -,  ДЗ
	 -,  Э
	 
	427
	142
	285
	257
	0
	0
	52
	82
	68
	83
	0
	0
	 
	ОК 1-8


	
	 
	Русский язык
	 -,
	 -,  э
	 
	120
	40
	80
	68
	0
	12
	0
	24
	34
	22
	0
	0
	 
	ОК 1-8

	
	 
	Литература
	 -, ДЗ
	 -,  э
	 
	308
	103
	205
	189
	0
	16
	52
	58
	34
	61
	0
	0
	 
	ОК 1-8

	
	ОУД.ОБ.02
	Иностранный язык
	 -, ДЗ
	 -,  ДЗ
	 
	257
	86
	171
	0
	0
	171
	34
	52
	34
	51
	0
	0
	 
	ОК 1-8

	
	ОУД.ОП.03
	Математика: алгебра, начала математического анализа, геометрия
	 -, ДЗ
	 -,  Э
	 
	342
	114
	228
	228
	0
	0
	52
	64
	44
	68
	0
	0
	 
	ОК 1-8

	
	ОУД.ОБ.04
	История
	 -, ДЗ
	Э
	 
	257
	86
	171
	171
	0
	0
	40
	40
	52
	39
	0
	0
	 
	ОК 1-8

	
	ОУД.ОБ.05
	Физическая культура
	 -, ДЗ
	Э
	 
	256
	85
	171
	1
	0
	171
	52
	69
	50
	0
	0
	0
	 
	ОК 2 ОК 3
ОК 6 ОК 8

	
	ОУД.ОБ.06
	Основы безопасности жизнедеятельности
	 
	 ДЗ, ДЗ
	 
	108
	36
	72
	48
	0
	24
	0
	0
	37
	35
	0
	0
	 
	ОК 1-8

	По выбору из обязательных предметных областей
	ОУД.ВБ.00
	Общеобразовательные учебные дисципланы (базовые)
	0 З/4 ДЗ/ 2 Э
	635
	212
	423
	371
	19
	33
	52
	135
	71
	165
	0
	0
	 
	 

	
	ОУД.ВБ.08
	Физика
	 -,  Э
	 
	 
	162
	54
	108
	94
	14
	0
	52
	56
	0
	0
	0
	0
	 
	ОК 1-8

	
	ОУД.ВБ.10
	Обществознание (включая экономику и право), в т.ч.
	ДЗ
	ДЗ,Э
	 
	257
	86
	171
	153
	0
	18
	0
	79
	39
	53
	0
	0
	 
	ОК 1-8

	
	 
	обществознание
	  -,
	 дз
	 
	117
	39
	78
	78
	0
	0
	0
	39
	39
	0
	0
	0
	 
	ОК 1-8

	
	 
	экономика
	ДЗ
	 
	 
	60
	20
	40
	32
	0
	8
	0
	40
	0
	0
	0
	0
	 
	ОК 1-8

	
	 
	право 
	 
	  -
	 
	80
	27
	53
	43
	0
	10
	0
	0
	0
	53
	0
	0
	 
	ОК 1-8

	
	ОУД.ВБ.16
	География
	 
	ДЗ
	 
	108
	36
	72
	62
	0
	10
	0
	0
	32
	40
	0
	0
	 
	ОК 1-8

	
	ОУД.ВБ.17
	Экология
	 
	 -, ДЗ
	 
	108
	36
	72
	62
	5
	5
	0
	0
	0
	72
	0
	0
	 
	ОК 1-8

	
	ОУД.ВП.00
	Общеобразовательные учебные дисциплины (профильные)
	0 З/1 ДЗ/ 2 Э
	526
	175
	351
	237
	29
	85
	84
	96
	68
	63
	40
	0
	 
	 

	
	ОУД.ВП.07
	Информатика
	 -, -
	ДЗ
	 
	162
	54
	108
	40
	0
	68
	50
	58
	0
	0
	0
	0
	 
	ОК 1-8

	
	ОУД.ВП.09
	Химия
	 
	 -,  -,
	Э
	256
	85
	171
	133
	25
	13
	0
	0
	68
	63
	40
	0
	 
	ОК 1-8

	
	ОУД.ВП.15
	Биология
	 -,  Э
	 
	 
	108
	36
	72
	64
	4
	4
	34
	38
	0
	0
	0
	0
	 
	ОК 1-8

	Дополнительные
	УД.00
	Общеобразовательные учебные дисциплины (дополнительные)
	5 З/ 0 ДЗ/ 0 Э
	270
	90
	180
	126
	0
	54
	40
	0
	0
	0
	140
	0
	 
	 

	
	УД.01
	Рисование и лепка
	 
	 
	З
	60
	20
	40
	10
	0
	30
	0
	0
	0
	0
	40
	0
	 
	ОК 1-8

	
	УД.02
	Культура народов Севера
	 
	 
	З
	51
	17
	34
	30
	0
	4
	0
	0
	0
	0
	34
	0
	 
	ОК 1-8

	
	УД.03
	Эффективное поведение на рынке труда
	 
	 
	З
	51
	17
	34
	26
	0
	8
	0
	0
	0
	0
	34
	0
	 
	ОК 1-8

	
	УД.04
	Введение в профессию
	з
	 
	 
	60
	20
	40
	34
	0
	6
	40
	0
	0
	0
	0
	0
	 
	ОК 1-8

	
	УД.05
	Деловая культура
	 
	 
	З
	48
	16
	32
	26
	0
	6
	0
	0
	0
	0
	32
	0
	 
	ОК 1-8

	 
	ПП.00
	Профессиональная подготовка
	5 З/ 15 ДЗ/ 5 Э
	2448
	324
	2124
	362
	158
	128
	206
	254
	188
	288
	432
	756
	144
	 

	
	ОП.00
	Общепрофессиональный цикл 
	2 З/ 1 ДЗ/ 2 Э
	354
	118
	236
	140
	34
	62
	94
	38
	40
	32
	32
	0
	72
	 

	
	ОП.01
	Основы микробиологии, санитарии и гигиены в пищевом производстве
	ДЗ
	 
	 
	51
	17
	34
	18
	12
	4
	34
	0
	0
	0
	0
	0
	 
	ОК 1 - 8                         ПК 1.1 - 1.2 ПК 2.1 - 2.5 ПК 3.1 - 3.4 ПК 4.1 - 4.3 ПК 5.1 - 5.4 ПК 6.1 - 6.4 ПК 7.1 - 7.3 ПК 8.1 - 8.6

	
	ОП.02
	Физиология питания с основами товароведения продовольственных товаров
	Э
	 
	 
	90
	30
	60
	40
	12
	8
	60
	0
	0
	0
	0
	0
	28
	ОК 1 - 8
ПК 1.1 - 1.2 ПК 2.1 - 2.5
ПК 3.1 - 3.4 ПК 4.1 - 4.3
ПК 5.1 - 5.4 ПК 6.1 - 6.4
ПК 7.1 - 7.3 ПК 8.1 - 8.6

	
	ОП.03
	Техническое оснащение и организация рабочего места
	 
	Э
	 
	117
	39
	78
	60
	10
	8
	0
	38
	40
	0
	0
	0
	46
	ОК 1 - 8
ПК 1.1 - 1.2 ПК 2.1 - 2.5
ПК 3.1 - 3.4 ПК 4.1 - 4.3
ПК 5.1 - 5.4 ПК 6.1 - 6.4
ПК 7.1 - 7.3 ПК 8.1 - 8.6

	
	ОП.04
	Экономические и правовые основы производственной деятельности
	 
	 
	З
	48
	16
	32
	14
	0
	18
	0
	0
	0
	0
	32
	0
	-2
	ОК 1 - 8
ПК 1.1 - 1.2 ПК 2.1 - 2.5
ПК 3.1 - 3.4 ПК 4.1 - 4.3
ПК 5.1 - 5.4 ПК 6.1 - 6.4
ПК 7.1 - 7.3 ПК 8.1 - 8.6

	
	ОП.05
	Безопасность жизнедеятельности
	 
	З
	 
	48
	16
	32
	8
	0
	24
	0
	0
	0
	32
	0
	0
	 
	ОК 1 - 8
ПК 1.1 - 1.2
ПК 2.1 - 2.5
ПК 3.1 - 3.4
ПК 4.1 - 4.3
ПК 5.1 - 5.4
ПК 6.1 - 6.4
ПК 7.1 - 7.3
ПК 8.1 - 8.6

	
	П.00
	Профессиональный цикл 
	3 З/ 14 ДЗ/3 Э
	2040
	188
	1852
	222
	124
	30
	112
	216
	148
	220
	400
	756
	72
	 

	
	ПМ.01
	Приготовление блюд из овощей и грибов
	 1 З/ 0 ДЗ/ 1 Эк
	204
	20
	184
	24
	12
	4
	112
	0
	0
	0
	0
	72
	 
	 

	
	МДК.01.01
	Технология обработки сырья и приготовление блюд из овощей и грибов
	З, Эк
	 
	 
	60
	20
	40
	24
	12
	4
	40
	0
	0
	0
	0
	0
	 
	ОК 1 - 8
ПК 1.1 - 1.2

	
	УП.01
	Учебная практика
	ДЗ
	 
	 
	72
	 
	72
	 
	 
	 
	72
	0
	0
	0
	0
	0
	 
	

	
	ПП.01
	Производственная практика
	 
	 
	ДЗ
	72
	 
	72
	 
	 
	 
	0
	0
	0
	0
	0
	72
	 
	

	
	ПМ.02
	Приготовление блюд и гарниров из крупп, бобовых и макаронных изделий, яиц, творога, теста
	0 З/ 1 ДЗ/ 1 Эк
	210
	20
	190
	18
	18
	4
	0
	112
	0
	0
	0
	78
	 
	 

	
	МДК.02.01
	Технология подготовки сырья и приготовления блюд и гарниров из круп, бобовых и макаронных изделий, яиц, творога, теста
	Эк
	 
	 
	60
	20
	40
	18
	18
	4
	0
	40
	0
	0
	0
	0
	 
	ОК 1 - 8
ПК 2.1 - 2.5

	
	УП.02
	Учебная практика
	ДЗ
	 
	 
	72
	 
	72
	 
	 
	 
	0
	72
	0
	0
	0
	0
	 
	

	
	ПП.02
	Производственная практика
	 
	 
	ДЗ
	78
	 
	78
	 
	 
	 
	0
	0
	0
	0
	0
	78
	 
	

	
	ПМ.03
	Приготовление супов и соусов
	1 З/ 2 ДЗ/ 1 Эк
	210
	16
	194
	18
	12
	2
	0
	104
	0
	0
	24
	66
	 
	 

	
	МДК.03.01
	Технология приготовления супов и соусов
	Эк
	 
	 
	48
	16
	32
	18
	12
	2
	0
	32
	0
	0
	0
	0
	 
	ОК 1 - 8
ПК 3.1 - 3.4

	
	УП.03
	Учебная практика
	ДЗ
	 
	 
	72
	 
	72
	 
	 
	 
	0
	72
	0
	0
	0
	0
	 
	

	
	ПП.03
	Производственная практика
	 
	 
	ДЗ
	90
	 
	90
	 
	 
	 
	0
	0
	0
	0
	24
	66
	 
	

	
	ПМ.04
	Приготовление блюд из рыбы
	0 З/ 2 ДЗ/ 1 Эк
	276
	20
	256
	24
	12
	4
	0
	0
	148
	0
	0
	108
	 
	 

	
	МДК.04.01
	Технология обработки сырья и приготовления блюд из рыбы
	 
	ДЗ,Эк
	 
	60
	20
	40
	24
	12
	4
	0
	0
	40
	0
	0
	0
	 
	ОК 1 - 8
ПК 4.1 - 4.3

	
	УП.04
	Учебная практика
	 
	ДЗ
	 
	108
	 
	108
	 
	 
	 
	0
	0
	108
	0
	0
	0
	 
	

	
	ПП.04
	Производственная практика
	 
	 
	ДЗ
	108
	 
	108
	 
	 
	 
	0
	0
	0
	0
	0
	108
	 
	

	
	ПМ.05
	Приготовление блюд из мяса и домашней птицы
	0 З/ 2 ДЗ/ 1 Эк
	306
	30
	276
	32
	24
	4
	0
	0
	0
	108
	60
	108
	 
	 

	
	МДК.05.01
	Технология обработки сырья и приготовления блюд из мяса и домашней птицы
	 
	Эк
	 
	90
	30
	60
	32
	24
	4
	0
	0
	0
	60
	0
	0
	 
	ОК 1 - 8
ПК 5.1 - 5.4

	
	УП.05
	Учебная практика
	 
	 
	ДЗ
	108
	 
	108
	 
	 
	 
	0
	0
	0
	48
	60
	 
	 
	

	
	ПП.05
	Производственная практика
	 
	 
	ДЗ
	108
	 
	108
	 
	 
	 
	0
	0
	0
	0
	0
	108
	 
	

	
	ПМ.06
	Приготовление и оформление холодных блюд и закусок
	0 З/ 2 ДЗ/ 1 Эк
	194
	16
	178
	18
	12
	4
	0
	0
	0
	0
	106
	72
	 
	 

	
	МДК.06.01
	Технология приготовления и оформления холодных блюд и закусок
	 
	 
	Эк
	50
	16
	34
	18
	12
	4
	0
	0
	0
	0
	34
	0
	 
	ОК 1 - 8
ПК 6.1 - 6.4

	
	УП.06
	Учебная практика
	 
	 
	ДЗ
	72
	 
	72
	 
	 
	 
	0
	0
	0
	0
	72
	0
	 
	

	
	ПП.06
	Производственная практика
	 
	 
	ДЗ
	72
	 
	72
	 
	 
	 
	0
	0
	0
	0
	0
	72
	 
	

	
	ПМ.07
	Приготовление сладких блюд и напитков
	0 З/ 2 ДЗ/ 1 Эк
	170
	16
	154
	22
	6
	6
	0
	0
	0
	0
	82
	72
	 
	 

	
	МДК.07.01
	Технология приготовления сладких блюд и напитков
	 
	 
	Эк
	50
	16
	34
	22
	6
	6
	0
	0
	0
	0
	34
	0
	 
	ОК 1 - 8
ПК 7.1 - 7.3

	
	УП.07
	Учебная практика
	 
	 
	ДЗ
	48
	 
	48
	 
	 
	 
	0
	0
	0
	0
	48
	0
	 
	

	
	ПП.07
	Производственная практика
	 
	 
	ДЗ
	72
	 
	72
	 
	 
	 
	0
	0
	0
	0
	0
	72
	 
	

	
	ПМ.08
	Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	1 З/ 2 ДЗ/ 1 Э
	470
	50
	420
	66
	28
	2
	0
	0
	0
	112
	128
	180
	 
	 

	
	МДК.08.01
	Технология приготовления хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий
	 
	З
	Э
	146
	50
	96
	66
	28
	2
	0
	0
	0
	52
	44
	0
	 
	ОК 1 - 8
ПК 8.1 - 8.6

	
	УП.08
	Учебная практика
	 
	 
	ДЗ
	144
	 
	144
	 
	 
	 
	0
	0
	0
	60
	84
	0
	 
	

	
	ПП.08
	Производственная практика
	 
	 
	ДЗ
	180
	 
	180
	 
	 
	 
	0
	0
	0
	0
	0
	180
	 
	

	
	ФК.00
	Физическая культура
	 
	ДЗ
	 
	54
	18
	36
	0
	0
	36
	 
	 
	 
	36
	 
	 
	 
	ОК 2 ОК 3
ОК 6 ОК 8

	
	Всего
	 
	5526
	1350
	4176
	1801
	206
	693
	612
	792
	612
	792
	612
	756
	 
	 

	
	ПА.00
	Промежуточная аттестация
	 
	 
	 
	5 н.
	 
	 
	 
	 
	1
	 
	2
	2
	 
	 
	 

	
	ГИА.00
	Государственная итоговая аттестация
	 
	 
	 
	2 н.
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	2
	 
	 

	
	Консультации на учебную группу по 100 часов в год   (всего  300 час.)                               Государственная  итоговая  аттестация:
	Всего 
	ТО
	2700
	540
	648
	504
	684
	324
	0
	
	

	
	
	
	учебной практики
	1476 час.
	696
	72
	144
	108
	108
	264
	0
	
	

	
	       Выпускная квалификационная работа:
	
	производств. практики 
	
	780
	0
	0
	0
	0
	24
	756
	
	

	
	           - Выпускная практическая квалификационная работа
	
	экзаменов
	1
	3
	3
	4
	3
	0
	
	

	
	           - Письменная экзаменационная работа
	
	зачетов / диф. зачетов
	 2/1
	 0/5+1
	 0/3
	2/5+1
	 5/0
	0
	
	


3. Перечень кабинетов, лабораторий, мастерских и других помещений

Кабинеты:

технологии кулинарного и кондитерского производства; 

безопасности жизнедеятельности и охраны труда. 

Лаборатории: 

микробиологии, санитарии и гигиены; 

товароведения продовольственных товаров; 

технического оснащения и организации рабочего места. 

Учебный кулинарный и кондитерский  цех. 

Спортивный комплекс: 

спортивный зал; 

открытый стадион широкого профиля с элементами полосы препятствий; 

стрелковый тир (в любой модификации, включая электронный) или место для стрельбы. 

Залы: 

библиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет; 

актовый зал. 

4. Пояснительная записка к учебному плану

4.1. Нормативная база реализации ППКРС

Настоящий учебный план Государственного автономного образовательного учреждения Мурманской области среднего профессионального образования «Северный национальный колледж» разработан на основе:

Федерального  закона Российской Федерации от 29 декабря 2012 г. №273 – ФЗ  «Об образовании в Российской Федерации»;

Приказа Минобрнауки  России от 17 мая 2012 г. № 413 «Об утверждении федерального государственного образовательного  стандарта среднего (полного) общего образования»;

Приказа Минобрнауки России от 29 декабря 2014 г. № 1645 « О внесении изменений в приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 17 мая 2012 г. № 413 «Об утверждении федерального государственного образовательного стандарта среднего (полного) общего образования»;

Приказа Минобрнауки России от 14 июня  2013 года № 464   «Об     утверждении  Порядка  организации и осуществлении образовательной  деятельности по образовательным программам среднего профессионального образования»;

Приказа  Минобрнауки России от 15 декабря 2014 г. № 1580 «О внесении изменений в порядок организации и осуществления образовательной деятельности по образовательным программам среднего профессионального образования, утвержденного Приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 14 июня 2013 г. № 464»;

Приказа Минобрнауки России от 16 августа 2013 г. № 968 «Об утверждении порядка проведения государственной итоговой аттестации по образовательным программам среднего профессионального образования»;

Письма  Минобрнауки России, Федеральной службы по надзору в сфере образования и науки от  17 февраля 2014 г. № 02-68 «О прохождении государственной итоговой аттестации по образовательным программам среднего общего образования обучающимися по образовательным программам среднего профессионального образования»;

Федерального  закона  №  309-ФЗ  от  01  декабря  2007  г.  «О  внесении  изменений  в  отдельные      законодательные акты РФ в части изменения понятий и структуры государственного стандарта»   (с изменениями на 23 июля 2013 года);

Федерального государственного образовательного стандарта  среднего профессионального образования по профессии   260807.01 Повар, кондитер,  утвержденного приказом Министерства образования и науки  Российской Федерации №  798 от  02  августа  2013  года, зарегистрированного Министерством юстиции РФ (Зарегистрировано в Минюсте России 20 августа 2013 г. N 29749);

Приказа Министерства образования и науки Российской Федерации от 09 апреля 2015 года № 390 (зарегистрированного Министерством юстиции РФ рег. № 36713 от 03.04.2015)  «О внесении изменений  в федеральные государственные образовательные стандарты среднего профессионального образования»;

Приказа Министерства образования и науки Российской Федерации от 29 октября 2013 года № 1199  "Об утверждении перечней профессий и специальностей среднего профессионального образования";
Приказом Минобрнауки России от 05.06.2014 N 632 «Об установлении соответствия профессий и специальностей среднего профессионального образования, перечни которых утверждены приказом Министерства образования и науки РФ от 29.10.2013 № 1199, профессиям начального профессионального образования, перечень которых утвержден приказом \министерства образования и науки РВ от 28.09.2009 № 354, и специальностями среднего профессионального образования, перечень которых утвержден приказом министерства образования и науки РФ от 28.09.2009 № 355»;
 Приказа Минобразования России от 20.08.2008 г. № 1312 (в редакции приказов Минобрнауки России от 20.08.2008 г. №  241 и от 30.08.2010 г. № 889) «Об утверждении федерального базисного учебного плана примерных учебных планов для образовательных учреждений РФ, реализующих программы общего образования»;

Постановления  Главного  государственного  санитарного  врача  РФ  от  04.03.2011  N  17  "Об  утверждении СанПиН  2.4.3.2841-11  "Изменения  N  3  к  СанПиН  2.4.3.1186-03  "Санитарно-эпидемиологические   требования  к организации  учебно-производственного  процесса  в образовательных  учреждениях  начального  профессионального образования"  (вместе  с  "СанПиН  2.4.3.2841-11.  Санитарно- эпидемиологические  правила  и  нормативы...") (Зарегистрировано в Минюсте РФ 29.03.2011 N 20327);

 Письма  № 01-25/1989  от  07.04.2014г.  МОиН  УР  «О  реализации  вариативной  части  образовательных программ СПО»;

Приказа  Министерства  образования и науки Российской Федерации от 18 апреля  2013 года № 291 « Об  утверждении Положения о практике обучающихся, осваивающих  основные профессиональные образовательные программы среднего профессионального образования»;

Приказа   Министерства  образования и науки Российской Федерации от 16 августа 2013 года № 968 «Об утверждении порядка проведения государственной итоговой аттестации по образовательным программам среднего профессионального образования»;

Приказа  Минобрнауки России от 29 декабря 2014 г. № 1645 «О внесении изменений в приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 17 мая 2012 г. № 413 «Об утверждении федерального государственного образовательного стандарта среднего общего образования»;

 
Приказа  Минобрнауки России от 14 июня 2013 г. № 464 «Об утверждении Порядка организации и  осуществления образовательной деятельности по образовательным программам среднего профессионального образования»;

Приказа  Минобрнауки России от 15 декабря 2014 г. № 1580 «О внесении изменений в порядок организации и осуществления образовательной деятельности по образовательным программам среднего профессионального образования, утвержденный Приказом Министерства образования и науки Российской Федерации от 14 июня 2013 г. № 464»;

Приказа   Минобрнауки   России от 28 мая 2014 г.  №  594  «Об утверждении Порядка разработки   примерных основных образовательных  программ,   проведения их экспертизы и ведения реестра примерных основных образовательных программ»;

Приказа  Минобрнауки России от 25 октября 2013 г. № 1186 «Об утверждении порядка  заполнения, учета и выдачи дипломов о среднем профессиональном образовании и их дубликатов»;

Письма Минобрнауки  России от 17.03.2015г. № 06-259 «О направлении доработанных рекомендаций по организации получения среднего общего образования в пределах освоения образовательных программ  среднего профессионального образования на базе основного общего образования с учётом требований федеральных государственных образовательных стандартов и получаемой профессии или специальности среднего профессионального образования»;

Указа Президента РФ от 24 марта 2014 г. № 172 “О Всероссийском физкультурно-спортивном комплексе "Готов к труду и обороне" (ГТО)”;

Устава ГАОУ МО СПО «СНК».

4.2. Организация учебного процесса и режим занятий.

         Нормативный срок освоения профессиональной образовательной программы подготовки квалифицированных рабочих  служащих  19.01.17 Повар, кондитер    на базе   основного  общего образования составляет 2 года 10  месяцев.  
Учебный год по данной программе начинается 1 сентября заканчивается согласно учебному плану  30 июня следующего года.

         В образовательных учреждениях СПО, осуществляющих подготовку квалифицированных рабочих  на базе основного общего образования, реализующих федеральный государственный образовательный стандарт среднего  общего образования, в том числе с учётом профиля получаемого профессионального образования срок обучения составляет 147 недель.

            Организация  образовательного  процесса  осуществляется  в  соответствии  с расписанием  занятий,  графиком  учебного  процесса.  
           Общий объем каникулярного времени составляет 24 недели, из них по 2 недели в зимний период, всего зимних каникул - 6 недель, летних - 18 недель.

Аудиторная нагрузка обучающихся составляет в условиях 6 -  дневной  учебной нагрузки  36 часов в неделю.

       
Максимальный объем учебной нагрузки - 54 часа в неделю, включая все виды аудиторной  и внеаудиторной (самостоятельной) учебной  работы  по освоению основной профессиональной образовательной программы  составляет 5526 часов, аудиторной – 4176 часов.

     Продолжительность учебных занятий - 45 минут, возможна группировка уроков парами, начало занятий в 9 ч. 00мин., обязательный большой перерыв  между уроками на обед - с 12.20 до 12.40.

Между уроками  перерыв - 5 минут,  между парами  - 10 минут.

       На самостоятельную внеаудиторную работу обучающихся отводится до 50 процентов учебного времени от обязательной аудиторной нагрузки.

       Учебный план предусматривает по 2 часа в семестре факультативных занятий. Выбранные факультативные занятия студенты обязаны посещать, для проведения факультативных  занятий составляется отдельное расписание, которое утверждается  директором.  Консультации предусматриваются в объеме 4 ч. на каждого студента на каждый год обучения, всего 300 часов.

               Практика является обязательным разделом  ППКРС. Она представляет собой  вид учебных занятий, обеспечивающих практико-ориентированную подготовку обучающихся. Предусматриваются  следующие виды практик: учебная  и производственная.

        Учебная практика  и производственная  практика проводятся образовательным учреждением при освоении обучающимися профессиональных компетенций в рамках профессиональных модулей и могут реализовываться  как концентрированно в несколько периодов, так и рассредоточено, чередуясь с теоретическими  занятиями в рамках профессиональных модулей. Цель и задачи, программы  и формы отчетности определяются образовательным учреждением по каждому виду практики.
Производственная практика проводится  в организациях, направление деятельности которых  соответствует профилю подготовки обучающихся.

         Аттестация по итогам производственной практики проводится с учетом (или на основании) результатов, подтвержденных документами соответствующих организаций.

         Фонды оценочных средств для проведения промежуточной аттестации разрабатываются и утверждаются образовательным учреждением самостоятельно, а для государственной итоговой аттестации – разрабатываются и утверждаются  образовательным учреждением после положительного предварительного заключения работодателей.

         Оценка качества подготовки обучающихся  и выпускников осуществляется в двух основных направлениях:

оценка уровня освоения дисциплин;

оценка  компетенций обучающихся.

4.3. Общеобразовательный цикл

       Общеобразовательный цикл основной профессиональной образовательной программы сформирован в соответствии с  Письмом  Минобрнауки  России от 17.03.2015г. № 06-259 «О направлении доработанных рекомендаций по организации получения среднего общего образования в пределах освоения образовательных программ среднего профессионального образования на базе основного общего образования с учётом требований федеральных государственных образовательных стандартов и получаемой профессии или специальности среднего профессионального образования».

       При  формировании  общеобразовательного  цикла  учебного  плана  образовательной программы ППКРС   по профессии  19.01.17 Повар, кондитер,  исходили  из  того,  что  нормативный  срок  освоения  основной  профессиональной образовательной  программы  по  профессии  СПО  для  лиц,  обучающихся  на  базе  основного  общего образования  с  получением  среднего  общего  образования, увеличивается  на  82  недели   (1, 5 года)   из  расчета:  

-теоретическое  обучение  (при обязательной  учебной  нагрузке  36  часов  в  неделю)  – 52  недели;

- вариативная часть – 5 недель;

- промежуточная аттестация  - 3  недели;

- каникулярное  время  - 22 недели.  

 В соответствии с Перечнем профессий СПО, утверждённым приказом Минобрнауки России от 29.10.2013 года № 1199,  профессия 19.01.17 Повар, кондитер входит  в укрупненную   группу  профессий 19.00.00  Промышленная экология и биотехнология, отнесена к естественнонаучному профилю.

Текущий  контроль  по  дисциплинам  общеобразовательного  цикла  проводится  в пределах  учебного  времени,  отведенного  на  соответствующие  дисциплины,  как традиционными,  так  и  инновационными  методами,  включая  компьютерные технологии с применением пятибалльной системы оценки знаний.

Промежуточная  аттестация  обучающихся  при  освоении  программы  среднего общего  образования  предусмотрена или  по  окончании  изучения   учебной дисциплины,  или по результатам семестра. Она проводится в форме экзаменов или зачётов, дифференцированных зачетов. Зачёты, дифференцированные зачёты проводятся за счет часов, выделенных на изучение дисциплины, экзамены – за счет часов, выделенных ФГОС  СПО.

          В  случае  отсутствия  одной  из  форм  промежуточной  аттестации  по  итогам семестра, оценка выставляется по результатам текущего контроля знаний и умений. 

По учебной дисциплине «Физическая культура»  завершающая  форма  промежуточной аттестации – дифференцированный зачет.

В рамках промежуточной аттестации  предусмотрены  обязательные итоговые  экзамены  по  следующим  дисциплинам:  русский  язык, математика: алгебра и начала математического анализа. По химии и биологии  (профильные  учебные  дисциплины  по  выбору образовательного  учреждения  с  учетом естественнонаучного  профиля  получаемого профессионального образования) также проводятся экзамены. По русскому языку и математике проводятся письменные экзамены, по химии, биологии – устные. Кроме того, предусмотрен устный экзамен по обществознанию.
       Учебное время, отведенное на изучение предметов общеобразовательного цикла, распределено  на  основе Рекомендаций по организации получения среднего общего образования в пределах освоения образовательных программ среднего профессионального образования на базе основного общего образования с учётом требований федеральных государственных образовательных стандартов и получаемой профессии или специальности среднего профессионального образования», доработанным по итогам совещания ФГАУ «ФИРО»  25.02.2015.

       Обязательная  аудиторная  нагрузка  по  общеобразовательному  циклу  составляет  1872 часа, 180 часов – дополнительные часы, всего – 2052 часа. 

В период обучения с юношами проводятся учебные сборы в объёме 35 часов (п. 1 статьи 13 Федерального закона «О воинской обязанности и военной службе» от 28 марта 1998 г. № 53 ФЗ».

На предмет «Физическая культура» отводится 171 час общеобразовательной подготовки. Кроме того физическая подготовка осуществляется в разделе ФК.00 «Физическая культура» в объёме  36 часов. Предусмотрено по этой дисциплине 2 часа самостоятельной работы, включая игровые виды подготовки за счет часов различных форм внеаудиторных занятий в различных секциях. Реализация программы происходит с учётом Указа Президента РФ от 24 марта 2014 г. № 172 «О всероссийском физкультурно-спортивном комплексе «Готов к труду и обороне» (ГТО)».


Дисциплина «Физическая культура» в составе общеобразовательного цикла и дисциплина из раздела «Физическая культура» реализовываются последовательно и имеют разные Рабочие программы. 

По Физической культуре в каждом семестре проводится зачет, в последнем  -дифференцированный зачет.

4.4. Формирование вариативной части

Дополнительные часы (180 часов общеобразовательной подготовки)  распределены на вновь введённые в учебный план дисциплины:

Рисование и лепка – 40 часов,

Культура народов Севера – 34 часа;

Эффективное поведение на рынке труда – 34 часа;

Введение в профессию – 40 чассов;

Деловая культура – 32 часа.

Вариативная часть ППКРС (144 часа) распределена следующим образом:

72  аудиторных часа отданы на общепрофессиональные дисциплины,

72 аудиторных  часа отданы на изучение междисциплинарных курсов, что позволяет усилить профессиональную составляющую часть с целью формирования общих и  профессиональных компетенций.

4.5. Порядок аттестации  обучающихся

            Образовательное учреждение оценивает качество освоения программ учебных дисциплин общеобразовательного цикла основной профессиональной образовательной программы с получением  среднего общего образования  в процессе текущего контроля  и промежуточной аттестации.                    

           Промежуточную аттестацию проводят в форме зачётов, дифференцированных зачетов и экзаменов: зачёты и дифференцированные зачеты  проводятся за счет времени, отведенного на учебную дисциплину, экзамены – за счет времени, выделенного ФГОС СПО.

            Для всех учебных дисциплин и профессиональных модулей, в том числе введенных за счёт вариативной части  ППКРС, обязательна промежуточная аттестация по результатам  их освоения. В плане учебного процесса отражаются следующие формы контроля знаний обучающихся: зачеты (З), дифференцированные зачеты (ДЗ), экзамены (Э), Э (к) – экзамен квалификационный.

           На промежуточную аттестацию по всем дисциплинам учебного плана отводится 5 недель в течение всего срока обучения, всего 180 ч. 

           Обязательная форма промежуточной аттестации по  профессиональным модулям – Э (к) экзамен квалификационный, который проверяет готовность обучающихся к выполнению указанного вида профессиональной деятельности и сформированность у него компетенций, по итогам экзамена возможно присвоение выпускнику определенной квалификации, рекомендуется по результатам экзамена  квалификационного в экзаменационной ведомости указывать: вид профессиональной деятельности освоен/не освоен с выставлением балльных отметок.

            Для оценки результатов освоения ППКРС рекомендуется использовать накопительные и рейтинговые системы оценивания.

Промежуточную аттестацию в форме экзамена следует проводить в день, освобожденный от других форм учебной нагрузки.

            Если дни экзаменов  чередуются с днями учебных занятий, выделение времени на подготовку к экзамену не требуется, он проводится на следующий день после завершения освоения соответствующей программы.

Если 2 экзамена запланированы в рамках одной календарной недели без учебных занятий между ними, для подготовки ко второму экзамену, в т.ч. для проведения  консультаций, предусматривается не менее 2 дней.

           Возможно проведение комплексных  дифференцированных зачетов и комплексных экзаменов  (квалификационных) по двум или нескольким профессиональным модулям.

Количество экзаменов не превышает в учебном году – 8, зачетов – 10 (без учета по физической культуре).

          Условием допуска к экзамену квалификационному является успешное освоение обучающимися всех элементов программы профессионального модуля: теоретической части (МДК) и практик. 

Форма аттестации по учебной и производственной практике – ДЗ (дифференцированный зачёт), по МДК -  Э (экзамен) или ДЗ (дифференцированный зачёт).

4.6. Формы проведения государственной итоговой аттестации

Необходимым условием допуска к государственной  итоговой  аттестации является представление документов, подтверждающих освоение обучающимися компетенций при изучении ими теоретического материала и прохождении учебной практики и производственной практики по каждому из основных видов профессиональной деятельности. В том числе выпускником могут быть предоставлены отчеты о ранее достигнутых результатах, дополнительные сертификаты, свидетельства (дипломы) олимпиад, конкурсов, творческие работы по профессии, характеристики с мест прохождения производственной практики.


Государственная итоговая  аттестация включает защиту выпускной квалификационной работы (выпускная практическая квалификационная работа и письменная экзаменационная работа). Обязательные требования – соответствие тематики выпускной  квалификационной работы содержанию одного или нескольких профессиональных модулей; выпускная практическая  квалификационная работа
 должна предусматривать сложность работы не ниже разряда по профессии рабочего, предусмотренного ФГОС.

         Порядок  проведения  государственной  итоговой  аттестации определяется  Порядком  проведения  государственной итоговой  аттестации  по  образовательным программам  среднего  профессионального  образования,  утвержденным  Приказом министерства образования и науки Российской Федерации от 16 августа 2013 г., № 968 и зарегистрированным Министерством юстиции Российской Федерации от  1 ноября  2013  г.,  № 30306.  
Государственный экзамен вводится по усмотрению образовательного учреждения и в данном учебном плане не предусмотрен. 

6.7. Формы поведения консультаций

      Консультации  по  дисциплинам,  вынесенным  на  промежуточную  или государственную итоговую аттестацию, проводятся в период подготовки к аттестации на  каждый  учебный  год приходится  100  часов консультаций.  
Формы  проведения  консультаций  (групповые  (письменные,  устные), индивидуальные (письменные, устные), проводятся по мере возникновения трудностей в освоении учебного материала или заданий для самостоятельной работы у отдельных    обучающихся  или  учебной  группы. При  распределении  часов  консультаций  между  дисциплинами  и модулями  учитывается  необходимость  проведения  консультаций  при  подготовке  к различным  формам  промежуточной  аттестации,  в  том  числе  к  экзамену (квалификационному).  Часть  из  общего  количества  часов,  отведенных  на консультации,  планируется  на  консультирование  подготовки  выпускной квалификационной  работы и  подготовки  ее  защиты.  Время,  выделенное  для проведения консультаций, не входит в объем обязательной аудиторной нагрузки.

Приведенный перечень кабинетов и лабораторий соответствует ФГОС СПО по профессии.
Практикоориентированность составляет 71,3 % при допустимом значении 70-85 %.
